
Menuplan
11. Oktober - 17. Oktober 2021 Name: ……………………………….

Mittagessen 1 Mittagessen 2 3
Bündner Gerstensuppe

Wienerli
Brot

Milchkaffee

Suppe
Café complet vom Buffet

Suppe
Dampfnudeln

mit Vanillesauce
Milchkaffee

Suppe
Café complet vom Buffet

Suppe
Räucherfischteller mit Lachs,

Heilbutt und Forelle
Meerrettichschaum und Brötli

Milchkaffee
Suppe

Café complet vom Buffet
Suppe

Canapés mit
Salami, Thunfisch, Sellerie

Milchkaffee

Suppe
Café complet vom Buffet

Suppe
Heisses Rippli mit Senf

Kartoffelsalat
Nüsslisalat
Milchkaffee

Suppe
Café complet vom Buffet

Suppe
Omeletten

mit verschiedenen Konfi
Milchkaffee

Suppe
Café complet vom Buffet

Suppe
Fleischteller mit Aufschnitt,
Landjäger, Salami und Ei

Garniert, Zopf
Milchkaffee

Suppe
Café complet vom BuffetPanna Cotta mit Birnenmus

Gemüsebouillon mit Backerbsen

Savarin mit Rahm

Fenchelsuppe

Rhabarbercreme mit Quark

Rindskraftbrühe mit Gemüsewürfeli

Rehgeschnetzeltes  
mit Eierschwämmli

Marroni-Pizokel
Rosenkohl

Grünes Thai-Curry
mit Tofu

Jasminreis

Hirschpfeffer Mirza
Herzoginkartoffeln
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Buntes Salatbuffet garniert
Gemüsecremesuppe

Buntes Salatbuffet garniert

Buntes Salatbuffet garniert

Fruchtsalat mit frischen Feigen

Geschmorte Rindsschulter Spätzli-Pfanne

Abendessen 1 + 2
Buntes Salatbuffet garniert

Buntes Salatbuffet garniert

Felchenknusperli

Spinat-Flan

mit Gemüse und Tomatensauce
Geriebener Käse

Tessiner Risotto
mit Steinpilzen

und gebratenen Frühlingszwiebeln

Buntes Salatbuffet garniert

Selleriecremesuppe

Grüne Linsensuppe

Vermicelles mit Kirsch parfümiert

Paniertes Poulettätschli mit Jus 
Zitronenschnitz

Dreifarbige Spiralen
Blumenkohl mit gehacktem Ei

Blätterteigschnecken
mit Spinat-Feta-Füllung

auf fein geschnittenem Peperonata

Apfel-Zimt-Muffin

Pommes frites

Coq au vin
(Pouletragout mit Rotwein)

Nudeln

Buntes Salatbuffet garniert

Caramelisierte Marroni

Quorn-Stroganoff
im Couscous-Ring

Marmorcake

Gedämpftes Mischgemüse 

Gebackenes Lammgigot
auf leichtem Kräuterjus

Kartoffelgratin
Broccoli mit Pinienkernen

Erbsli

Glutenfreie Lebensmittel

Niedergegarter Kalbsbraten
Salbeirahmsauce

Polenta

Schweinsvoressen
Schnittlauchkartoffeln
Dörrbohnen mit Speck

mit Schalottensauce
Serviettenknödel

mit Remouladensauce 

Rotkraut

Gedünsteter Lauch 

Petersilienwurzelcremesuppe

Fleisch- und Fischdeklaration sowie
Informationen zu Allergenen siehe Anschlagtafel. Änderungen vorbehalten Herbst Woche 41


